
Menu de la demi-pension - Semaine 25 

lundi 18 juin mardi 19 juin mercredi 20 juin jeudi 21 juin vendredi 22 juin 

Les entreés du chef
Soupe de melon

Chou rouge vinaigrette Betterave Tomate farçie aux crevettes Assiette de crudités Tomate au thon
Pastèque Salade verte aux noix Salade exotique Saumon mariné à l'aneth Friand au fromage

Salade de pomme de terre Macédoine mayonnaise Carpaccio de bœuf Melon au jambon        Choux fleur vinaigrette
Toast au chèvre Salade composée Salade verte au surimi

Filet de hoki à l'orange Filet de julienne au pesto Crumble mexicain Merguez Pavé de saumon tapenade
Cuisse de poulet à la moutarde Paupiette de veau Bavette grillée Filet de cabillaud aux olives Chili con carne

sauce tomate sauce béarnaise

Flan de tomate Petits pois carottes Salade verte Mousseline de céleri Epinards à la crème
Frites Lentilles Gratin de courgettes Coquillettes Riz 

Saint Paulin Coulommiers Pyrénée Camembert Fromage blanc
Fondu président Bleu Comté Emmental Yaourt nature sucré

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré yaourt nature sucré Pyrénée
Saint Nectaire Rondélé Belle des champs Brie 

Les desserts du chef
Liégeois chocolat Smoothie fruits rouges Brochette de fruits Fruit de saison Salade de fruits

Compote de pomme Salade de fruits frais Fromage blanc aux fraises Roulé à la framboise Flan caramel
Pêche au sirop Ronde de yaourts aux fruits Corbeille de fruits Ananas au sirop Poire au chocolat

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits


