
LUNDI 02 DECEMBRE MARDI 03 DECEMBRE MERCREDI 04 DECEMBRE JEUDI 5 DECEMBRE VENDREDI 6 DECEMBRE

Légumes vinaigrette Carottes râpées vinaigrette Rillettes à la sardine Coleslaw Soupe cresson et croûtons

Potage de potiron Pâté forestier Betterave vinaigrette Salade verte aux croûtons Œufs durs mayonnaise

Coquillette sauce fromagere au 
jambon

Quenelles de volaille Fajitas volaille Merguez Nouilles chinoises 

Clafoutis colin, poivrons et mozzarella Choucroute de poisson Blanquette de colin Colin mariné à la mexicaine Brick chèvre miel et romarin

Egrené marocaine Chili haricots rouges pois chiches Dahl de lentilles corail Crêpe fromage

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Coquillettes Riz Pomme quartier Semoule Blé pilaf

Pêlée de légumes à la moutarde Endives rôties Julienne de légumes Ratatouille Epinards crème

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Ananas au sirop vanille Riz au lait Cake marbré Gâteau citron amande Liégeois chocolat 

Fromage blanc aux fruits Creme aux chocolats Compote pommes bananes Salade de fruits Poire au four

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Dessert

  MENU DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
Lycée/Collège/Primaire

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables



LUNDI 02 DECEMBRE MARDI 03 DECEMBRE MERCREDI 04 DECEMBRE JEUDI 5 DECEMBRE VENDREDI 6 DECEMBRE

Salade verte aux croûtons

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Riz Semoule Blé pilaf

Endives rôties Ratatouille Epinards crème

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Légumes vinaigrette Carottes râpées vinaigrette Soupe cresson et croûtons

Dessert

Chou vert braisé

Corbeille de fruitsSalade de fruitsFromage blanc aux fruitsAnanas au sirop vanille

  MENU DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
MATERNELLE

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Coquillette sauce fromagere au 
jambon

Quenelles de volaille Merguez Nouilles chinoises 

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables


