
LUNDI 09 DECEMBRE MARDI 10 DECEMBRE MERCREDI 11 DECEMBRE JEUDI 12 DECEMBRE VENDREDI 13 DECEMBRE

Salade verte fromages Taboulé aux légumes marinés Roulade aux olives Potage aux carottes Céleri rémoulade

Chou blanc sauce ail Potage de légumes Endives vinaigrette Toast avocat Assiette chacuterie

Rognons de bœuf sauce Madère Poulet yassa Tacos mexicains au bœuf Gnocchi légumes de saison sauce cheedar Pizza deux fromages

Beignet calamar Poissonnette Moules gratinées Frittata épinards brebis Paupiette du pécheur sauce crème de 
persil

Flan  à l'espagnole Chili pois de chichis Gratin de pomme de terre crème  Tartiflette aux champignons

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Coquillettes Riz Polenta Purée princesse Duo lentilles boulgour

Duo de légumes Petit légumes braisée Petit pois Navets braisés Carottes miel

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Poire au caramel Barre bretonne Cookie chocolat façon pain perdu Paris-Brest Roulé chocolat

Buffet de lactes Pomme à la crème Crème exotique Compote de pommes Crème aux œufs

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Dessert

  MENU DU 09 AU 13 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
Lycée/Collège/Primaire

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Volaille d'origine 
française

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Porc d'origine française



LUNDI 09 DECEMBRE MARDI 10 DECEMBRE MERCREDI 11 DECEMBRE JEUDI 12 DECEMBRE VENDREDI 13 DECEMBRE

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Coquillettes Riz

Duo de légumes Petit légumes braisée

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Buffet de lactes Corbeille de fruits Compote de pommes Roulé chocolat

Dessert

Salade verte fromages Potage de légumes Toast avocat Céleri rémoulade

Poulet yassaBeignet calamar  Tartiflette Gnocchi légumes de saison sauce cheedar

Navets braisés

  MENU DU 09 AU 13 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
Maternelle

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Carottes miel

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables


