
LUNDI 16 DECEMBRE MARDI 17 DECEMBRE MERCREDI 18 DECEMBRE JEUDI 19 DECEMBRE VENDREDI 20 DECEMBRE

Betterave vinaigrette Chou blanc vinaigrette Trio mexicain
Terrine de canard/Terrine de forestier 

confit d'oignon
Carottes râpées vinaigrette

Poireaux vinaigrette Salade verte au maïs Bouillon de légumes vermicelles Salade Noël en Provence Potage legumes ancienne

Merguez Boulettes d'agneau sauce pascaline Lasagne bolognaise
Poulet croustillant au sésame

Ravioli aux 6 légumes

Parmentier de poisson Filet colin Filet de hoki Filet du jour crème aux morilles Flan  de légumes

Œufs gratinée Ragoût de Lentilles & haricots blancs Tartine bruschetta niçoise Courge farcies sauce à l'orange

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Riz Semoule Poêlée de pdt  Pommes paillassons Blé
Repas Noel

Poêlée legumes Ratatouille Carottes
Duo haricots, patate douce champignons 

Duo de légumes

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Flan caramel Tarte aux pommes Tiramisu à la framboise Bûche de noël Façon du chef Crème aux œufs

Compote de pommes Poire au caramel Compote ananas Salade de fruits crumble de pain d'épicés Pamplemousse

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Dessert

  MENU DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
Lycée/Collège/Primaire

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables



LUNDI 16 DECEMBRE MARDI 17 DECEMBRE MERCREDI 18 DECEMBRE JEUDI 19 DECEMBRE VENDREDI 20 DECEMBRE

MENU LE JOUR DU VEGETARIEN 

Riz Semoule Pommes paillassons
Repas Noel

Poêlée petits pois carottes navets Ratatouille
Duo haricots, patate douce champignons 

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages

Corbeille de fruits Tarte aux pommes
Bûche de noël Façon du chef                   

Corbeille de fruits
Pamplemousse

  MENU DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024                                                                                                                                                                         
Maternelle

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Poulet croustillant au sésame
Ravioli aux 6 légumes

Dessert

Poireaux vinaigrette Salade verte au maïs Potage legumes ancienne
Terrine de canard/Terrine de forestier 

confit d'oignon

Boulettes d'agneau sauce pascalineParmentier de poisson

Repas végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables


