
LUNDI 03 FEVRIER MARDI 04 FEVRIER MERCREDI 05 FEVRIER JEUDI 06 FEVRIER VENDREDI 07 FEVRIER

Velouté de tomate Coleslaw Penne au pesto Potage de legumes Œufs durs mayonnaise

Chou-fleur vinaigrette Salade verte au maïs Potage du jour Crêpe/Feuillette au fromage Carottes 

Kefta d'agneau au curry Poulet rôti Croque savoyard Vol au vent financière Gnocchis à la napolitaine

Suprême de hoki Filet de merlu Colombo de poisson Colin pané Curry de pois chiche et haricots blanc

Quiche végétale Frittata épinards brebis Nuggets de blé Crêpe végétarienne

JOUR  VEGETARIEN 

Torsades Pomme quartier épicée Gratin dauphinois Riz Boulgour pilaf
Repas à Thème

Légumes Cordiale Poêlée légumes Fondue de poireaux Duo de legumes Légumes rotie 

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Compote pommes bananes Gâteau de riz Purée pommes poires Crêpe au chocolat Crème dessert 

Beignet chocolat noisette Biscuit roulé framboise Semoule au lait Salade de fruits épices et caramel Compote pommes et ananas

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 03 AU 07 FEVRIER 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 03 FEVRIER MARDI 04 FEVRIER MERCREDI 05 FEVRIER JEUDI 06 FEVRIER VENDREDI 07 FEVRIER

Jour VEGETARIEN 

Torsades Pomme quartier épicée Riz
           viande de porc 
d'origine   française

Légumes Cordiale Poêlée légumes Duo de legumes Légumes rotie 

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Kefta d'agneau au curry

Dessert

Velouté de tomate Salade verte au maïs Crêpe/Feuillette au fromage Carottes 

Poulet rôti
Colin pané Gnocchis à la napolitaine

Crêpe au chocolat
Corbeille de fruitsCompote pommes bananesBeignet chocolat noisette

 MENU DU 03 AU 07 FEVRIER 2025                                                                                                                                                                     
Maternelle

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


