
LUNDI 24 MARS MARDI 25 MARS MERCREDI 26 MARS JEUDI 27 MARS VENDREDI 28 MARS

Salade verte au maïs Endives aux croûtons Rémoulade de céleri Chou blanc sauce échalote Raïta de betterave au yaourt

Potage au butternut Rosette beurre cornichons Tartinable chou-fleur Cake breton Salade indienne

Saucisse de Toulouse Penne bolognaise  Bouchée à la reine olives vertes Nuggets de blé Saute de dinde sauce tandoori

Filet de colin condiment ananas citron 
vert

Blanquette de colin épices paëlla Fish burger  Frittata aux petits pois Filet de colin à l'indienne

Quiche végétale Tarte aux poireaux
                                                                            

Omelette aux fromages Pané épinards Blé

JOUR  VEGETARIEN 

Lentilles Penne
                                                            

Polenta gratinée Semoule
                                                                      

Riz
Repas à Thème

Carottes locales persillées Navets braisées Gratin de Brocolis Poêlée de légumes Curry de légumes à l'indienne

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Beignet pomme Gaufre de liège Panna cotta sauce chocolat Cake crousti chocolat
Halwa (gâteau de semoule Indien raisin 

amande)

Smoothie vanille rhum raisins Compote pommes bananes Crème pralinée liégeoise Milk-shakes coco et citron vert Lassi mangue 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 24 AU 28 MARS 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 24 MARS MARDI 25 MARS MERCREDI 26 MARS JEUDI 27 MARS VENDREDI 28 MARS

Jour VEGETARIEN 

Lentilles Penne Semoule
                                                                      

Riz
           viande de porc 
d'origine   française

Carottes locales persillées Navets braisées Poêlée de légumes Curry de légumes à l'indienne

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Milk-shakes coco et citron vert Corbeille de fruitsGaufre de liègeCorbeille de fruits

 MENU DU 24 AU 28 MARS 2025                                                                                                                                                                    
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Saucisse de Toulouse  /Poisson du 
jour

Dessert

Salade verte au maïs Endives aux croûtons Chou blanc sauce échalote Raïta de betteraveau yaourt

Penne bolognaise Nuggets de blé Saute de dinde sauce tandoori

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


